
ワタミの介護㈱プレスリリース【ハッピーデイズ相模原中央】

平成２３年８月５日

ワタミの介護株式会社（本社：東京都大田区、代表取締役社長･清水

 

邦晃)は、平成２３年９月１日

 

（予定）、神奈川県相模原市にデイサービス「ハッピーデイズ相模原中央」をオープンいたします。

１.背景

弊社の介護付有料老人ホームへ見学に来られるお客様のなかには、グループ会社で高齢者向け

宅配事業を展開するワタミタクショク株式会社のご利用者様も多くおられます。その方々から、

「地域の皆で集まって、ワタミさんの美味しい食事を食べれるところはないの？」「ワタミの老

人ホームのサービスを自宅に住んだまま受けたい」というご意見を沢山頂戴するようになりました。

そのようなお客様の声をもとに、「ご自宅から通いながら、ワタミの強みである“食事”を通して

コミュニケーションをとっていただける場所をご提供したい」、「一人でも多くの高齢者の方に心

からのお世話をさせていただきたい」という思いから、デイサービスを自社展開することとなりま

した。

「ハッピーデイズ」1号店がオープンする神奈川県は、弊社の介護付有料老人ホームを最も多く

展開する地域です。そのような親しみのある地域で、一人でも多くの高齢者の方が住み慣れた場所

で安心して暮らしていただける為にも、これまで以上に地域 に密着し、地域の皆さまに貢献できるサービ

スを提供させていただきます。

「ハッピーデイズ」１号店が

相模原中央に９月１日オープン

～レストランのような新しいタイプのデイサービス～

ワタミの介護株式会社が運営するデイサービス（通所介護）

「ハッピーデイズ相模原中央」外観・完成予想図 「ハッピーデイズ相模原中央」レストラン・完成予想図

２．「ハッピーデイズ」サービス特徴

｢ご自宅でつくるには手間がかかる｣でも、｢なかなか外食に行くのも大変｣、そんな高齢者
の方が、毎日ワクワクしながらデイサービスに通っていただけるような楽しみなお食事、そし
て、出会いとふれあいの空間を提供いたします。



ワタミグループ自社農場「ワタミファーム｣で栽培された有機野菜をはじめとして、新鮮で安全・

安心な食材を使い、季節感や盛り付けにも喜びを感じていただけるレストランのようなメニュー

をご用意いたしました。メインディッシュを「本日の一皿」とし、洋食を中心に、日替わりで魚、肉、

パスタ、オーブン料理などをご提供します。

レストランゾーン以外にも、お食事前にゆっくりと入浴をしていただけるスパゾーンを併設。

また、ご利用者様お一人おひとりにあった個別の機能訓練プログラム(※)「ハッピーファイル」メ

ニューをご用意し、よりお食事を美味しく召し上がっていただくためのサポートをさせていただきます。

(※)口腔機能向上・運動機能向上を取り入れた個別プログラムを作成。定期的なモニタリングをさせていただきながら、ご利

用者様へフィードバックをさせていただきます。
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■■会社概要■■

社名

 

ワタミの介護株式会社

□代表取締役社長

 

清水邦晃

 

□所在地

 

東京都大田区羽田1-1-3

 

□設立

 

1992年11月

 

□資本金

 

9,500万円

□事業内容

 

介護付有料老人ホーム事業、住宅型有料老人ホーム事業、通所介護（デイサービス）事業、訪問介護（ホームヘルプ

 

サービス）事業、訪問看護事業、居宅介護支援事業

 

ワタミの介護HPはこちら

 

http://www.wataminokaigo.net/

入居に関するお問い合わせは入居相談室へ

■■リリースに関するお問合せ先■■

ワタミ株式会社

 

広報グループ

 

03-5737-2784

ワタミの介護株式会社

 

営業企画部

 

高島博信

 

安藤枝里子

 

丹野美紀

 

03-5735-4165

ワタミの介護リリース＆トピックスページはこちら

 

http://www.wataminokaigo.net/company/release.html

0120-37-1865

【所在地】神奈川県相模原市中央区中央3-6-3

 

【アクセス】JR横浜線「相模原」駅南口のりばからバス４分

【営業日】月～土（祝日は営業）

 

【サービス提供時間】9:50

 

〜

 

16:00 【定員】15名（1回あたり）
【施設概要】

 

レストランゾーン：フロント、オープンキッチン付レストラン（デイルーム）
レクルーム（機能訓練室・相談室）/

 

スパゾーン：浴室、脱衣室、リラックスルーム（静養室）

「本日の一皿」＋サラダバー（５品）＋パン盛り合わせ＋
スープ＋コーヒー（紅茶）＋デザート

合鴨ロースト

北海道ワタミファームで育った健康な

 

牛１００％、肉汁たっぷりのハンバー

 

グです。

鮪のグリル
鮪をさっと炙り、風味豊かなバル

 

サミコのソースをかけました。

ロールキャベツ
キャベツと野菜の旨みがぎっしりの大

 

きな懐かしいロールキャベツです。

漁師風スパゲッティ
海老やイカ、ムール貝などたっぷり

 

の魚介とトマトソースで和えました。

農場からのハンバーグ

柔らかく仕上げた合鴨に、オレン

 

ジ風味のソースを絡めました。

ビーフストロガノフオムレツ
ロシア料理の定番ビーフストロガノフ

 

とオムレツをあわせました。

「本日の一皿」

 

献立例

施 設 概 要

http://www.wataminokaigo.net/
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